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Lettera agli stakeholder

Gentili Stakeholder,
essere consapevoli dei propri impatti sociali, ambientali ed economici è la prima 
condizione necessaria affinché un cambiamento nel modo di agire possa avvenire 
e, questo documento è uno strumento per ‘rendersi conto’ e ‘dare conto’ a tutti 
coloro che sono interessati all’agire responsabile del nostro acetificio.
Da sempre Carandini crede che la sostenibilità deve nascere da ciascuno di noi, 
dalla partecipazione collettiva e dalla forza di credere che ciò che facciamo, sebbene 
sia una goccia nel mare, possa innescare un meccanismo virtuoso, in grado di fare la 
differenza. Questo impegno si concretizza nella promozione di attività nel breve, 
medio e lungo periodo, volte a creare un tipo di interazione responsabile con 
l’ambiente, nel rispetto della protezione dell’equilibrio naturale, con le persone e 
con la comunità. 
Crediamo inoltre che, affinché avvenga il necessario cambiamento per rendere il 
nostro sviluppo realmente sostenibile, è indispensabile che le pratiche legate alla 
sostenibilità vengano condivise e fatte proprie da tutte le categorie di stakeholder 



con le quali l’organizzazione si relaziona. In questo modo noi di Carandini 
cerchiamo di coinvolgere ogni persona della nostra organizzazione rendendola 
protagonista del percorso di sostenibilità che abbiamo intrapreso, tutti assieme. 
Allo stesso tempo riteniamo che il coinvolgimento degli stakeholders esterni possa 
dare ulteriore valore alla nostra idea di sostenibilità.
Siamo consapevoli che cercare di perseguire una visione di sviluppo sostenibile 
non significa rinunciare al business ma, al contrario, serva ad individuare modelli 
di business che consentono di sviluppare in modo equilibrato le tre 
dimensioni della sostenibilità: sociale, ambientale e economica.
Continueremo a collaborare con i diversi stakeholder 
per creare valore seguendo i Principi guida delle 
Nazioni Unite su imprese e diritti umani, gli 
Obiettivi di sviluppo sostenibile dell’Agenda 2030 
e dei regolamenti e delle direttive europee sulla 
sostenibilità. 
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Quella di Carandini                   è una storia antica come quella 

dell’Aceto Balsamico di Modena. Dal 1641 il più pregiato aceto 

porta il cognome Carandini, una delle più antiche famiglie nobili 

modenesi. Le sue proprietà salutari e il sapore caratteristico, 

agrodolce, equilibrato e armonico,                   sono i frutti di 

una lunga tradizione artigianale tramandata di generazione in 

generazione. Da Antonio a Giuseppe, a Bianca ed Emilio,                     

                l’antico mestiere si è tramandato di padre in figlio.

Oggi, aprendo i prodotti di Carandini, non si assapora solo il 

meraviglioso sapore dell’aceto ma anche la sua storia,            capace 

di incantare gli amanti del cibo in tutto il mondo.
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1641
Antonio Carandini, il più

antico discendente dei
Carandini a cui gli archivi di
Famiglia fanno riferimento,

viene menzionato in un
documento del 1641 per le
grandi abilità nell’arte della

produzione di Aceto Balsamico
di Modena.

1900
Giuseppe Carandini

introdusse nelle preziose
batterie della Famiglia

Carandini nuovi botti per
sperimentare nuove

declinazioni di
Aceto Balsamico.

1863

Alcuni documenti trovati nella
biblioteca Estense di Modena
ricordano che nel 1863 Carlo

Carandini mostrò 
nell’esposizione

di Modena un aceto balsamico 
di 360 anni fa.
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1988

Emilio Carandini fonda a
Castelnuovo Rangone

(MO) Acetificio
Carandini Emilio Srl,
azienda dedicata alla

produzione di
Aceto Balsamico di

Modena.

1996
L’azienda inizia, come
prima sul mercato, la
produzione di Aceto

Balsamico di Modena
IGP Biologico e Aceto di

Vino Biologico.

1999

Acetificio Carandini
Emilio inizia a

produrre anche Private
Labels.

2002
Carandini ingrandisce lo

stabilimento produttivo di
Castelnuovo Rangone,
aggiungendo ulteriori

1500 mq allo stabilimento.
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2016

La Famiglia Pradelski
acquista la maggioranza
di Acetifico Carandini

Emilio S.p.A. 
Viene inoltre acquistato 
un secondo stabilimento

produttivo 
a Scandiano (RE).

2009
L’Unione Europea

sancisce il riconoscimento
dell’Aceto Balsamico di
Modena come prodotto

IGP (Indicazione
Geografica Protetta)

attraverso il Decreto No.
583/2009.

2007

Il fondo d’investimento
Aliante acquisisce il 60%

dell’azienda.

2004
Carandni rinnova lo

stabilimento produttivo con
l’automazione delle linee

produttive.

2003

Acetificio Carandini Emilio
allarga il suo portafoglio di

prodotti, lanciando sul
mercato prodotti

innovativi come le
Glasse con Aceto Balsamico

e nuovi condimenti.
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2022

A Maggio 2022
Carandini annuncia il
lancio del pack 100%

RPET per le sue glasse.

2017
Per supportare meglio la

propria presenza
commerciale in America,
viene aperta la Carandini

USA Inc.

2020
Carandini Vince il Premio

Best Pack 2019 @ADI
Packaging Design 2020

Award.

2018

Carandini introduce sul
mercato la sua nuova

immagine, a seguito di un
progetto di studio del
mercato e rebranding

durato 2 anni e seguito
dall’Agenzia Landor.
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La Nostra Azienda
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Goal 8

Il percorso di miglioramento in Carandini si è concentrato su un 
piano di sviluppo mirato all’ottimizzazione e al miglioramento di 
processi, spazi e attrezzature, senza mai perdere di vista il valore 
dei principi di trasparenza, legalità e rispetto alla base di ogni 
comportamento sia all’interno che all’esterno della società.

GOVERNANCE 

12 milioni 
di litri 

capacità di stoccaggio 
di vini e mosti

35 milioni 
bottiglie/anno 

capacità di 
imbottigliamento

85% 
del fatturato deriva 

dall’export

27.6 milioni 
di euro

valore economico 
distribuito agli stakeholder 

del Gruppo

60 paesi 
presenza di Carandini

nel mondo

65.000 mq
di superfici totali
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Goal 9

Un focus particolare è dedicato all’innovazione in termini di 
prodotti, processi di lavorazione e nuove tecnologie da integrare 
nell’attività aziendale per essere tradotto in un fattore competitivo.
Carandini opera attraverso un sistema di controllo della filiera 
certificato e grazie a questo è in grado di assicurare la tracciabilità 
di ogni prodotto, dalla materia prima fino al packaging. 

CERTIFICAZIONE
PRODUZIONE 

BIOLOGICA 
REG. UE 848/2018

CERTIFICAZIONE
TRIMAN CERTIFICAZIONE

IGP
CERTIFICAZIONE

HALAL

CERTIFICAZIONE
NOP

CERTIFICAZIONE
VEGAN

CERTIFICAZIONE
IFS

CERTIFICAZIONE
BRC

CERTIFICAZIONE
SMETA4PILLARS

CERTIFICAZIONE
V LABEL

CERTIFICAZIONE
JAS

CERTIFICAZIONE
ISO 9001:2015

CERTIFICAZIONE
NATURLAND

CERTIFICAZIONE
ISO 22005

Nel 2022 Carandini ha completato il processo di valutazione EcoVadis per dare evidenza 
dell’applicazione di un sistema di gestione che soddisfa i criteri di sostenibilità, come delineato 
nella metodologia EcoVadis. 
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Goal 17

La collaborazione con l’Università di 
Modena e Reggio Emilia nell’ambito della 
ricerca ha consentito di portare avanti studi 
approfonditi su diversi processi produttivi.

Nel garantire l’offerta migliore sul mercato, 
Carandini presta particolare attenzione 
alla scelta dei fornitori e alla relazione con 
gli stessi.

In fase di valutazione del fornitore vengono 
acquisite, attraverso la compilazione di 
un questionario, informazioni relative 
all’applicazione dei requisiti etico/
ambientali in possesso dei fornitori e 
contestualmente viene richiesto di leggere 
e conformarsi ai principi e alla politica 
aziendale.
Per agevolare il confronto con i clienti 
Carandini ha somministrato un 
questionario per raccogliere suggerimenti 
al fine di implementare piani di 
miglioramento mirati ed efficaci. 

Goal 16

Carandini si è dotata di un Modello 
Organizzativo ex D. Lgs. 231/01 e 
di un Codice Etico, per formalizzare 
ufficialmente i principi e i valori che  
contraddistinguono la società. La 
procedura di Whistleblowing presente 
in Carandini permette ai dipendenti di 
segnalare eventuali illeciti e/o irregolarità. 

79 
fornitori nel 2022
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La Nostra 
Responsabilità Ambientale 
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Goal 6

Dal 2015 Carandini si è dotata di 
un sistema di depurazione biologica 
all’avanguardia che tratta le acque residue 
della lavorazione interna. Per coadiuvare i 
bio-organismi naturali che rimuovono le 
sostanze organiche contenute in tali acque  
vengono aggiunti prodotti naturali (es. 
bicarbonato di calcio) che esaltano la 
digestione biologica dell’acqua inquinata 
in ingresso alla depurazionee si ottengono 
residui fangosi ceduti come sottoprodotti 
ad un impianto di trasformazione di 
biomassa.

Goal 7

La riduzione del consumo delle fonti  
energetiche e l’utilizzo di risorse  
rinnovabili  sono considerate fondamentali
per contenere l’impatto sull’ambiente. Ha 
preso avvio il progetto di implementazione 
di un impianto fotovoltaico che permetterà 
a Carandini di ridurre il proprio impatto 
ambientale oltre che gli approvigionamenti 
di energia dall'esterno.

L’energia elettrica 
acquistata proviene al  

100% 
da fonti rinnovabili e interamente 
certificata GO-GSE. Lo Scope 2 

(CO2 emessa dall’energia elettrica 
acquistata) è pari a zero.

AMBIENTE 
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Goal 15

In ottica di riduzione dei rifiuti Carandini 
ha stipulato un abbonamento con la 
società ZEROZEROTONER che realizza 
l’attività di triturazione e recupero dei 
consumabili esausti e ha raggiunto il diritto 
a ripiantare 9 alberi, secondo quanto 
previsto dal servizio PRINT RELEAF.

Goal 13

Lavorare sul concetto di business 
continuity, in termini di crescita e 
formazione continua, per gestire anche 
nuovi profili aziendali che saranno utili 
per lo sviluppo della società. Al fine di 
quantificare al meglio le emissioni, dirette 
e indirette, è stata implementata la prima 
Corporate Carbon Footprint.

105 ore 
di formazione del personale 

sono state destinate ad argomenti 
legati alla sostenibilità Sostenibilità
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Goal 12
Risulta già avviato un progetto legato all'ottimizzazione della 
circolarità del ciclo produttivo a partire da una riduzione degli 
sprechi attraverso una oculata gestione delle materie prime lavorate 
e dei sottoprodotti.

78% 
dei rifiuti prodotti è 
destinato al riciclo

368.350 kg 
di sottoprodotto vengono 
destinati ad impianto di 

biomassa

100%  
RPET tutte le bottiglie da 

250 ml di glassa

85%
delle materie prime 

utilizzate sono di origine 
italiana

50% 
dei cartoni e etichette 
sono certificati FSC

97% 
dei materiali 

utilizzati da fonti 
rinnovabili

Le bottiglie di vetro sono realizzate con materiale riciclato e sono a loro volta riciclabili. I bancali 
acquistati nel circuito CHEP vengono caricati e trasportati lungo la chain. Una volta giunti a 
destinazione, i pallet vengono reimmessi nel circuito CHEP e riutilizzati.
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La Nostra 
Responsabilità Sociale
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Goal 3

L’azienda ha organizzato diversi momenti 
per creare condivisione e spirito di gruppo 
tra i dipendenti. In estate è stato realizzato 
il primo Family day a cui sono stati invitati 
parenti e amici dei dipendenti Carandini. 
In occasione del Natale, l’azienda ha 
organizzato una cena speciale per tutti i 
dipendenti, con bollicine e giochi tutti 
insieme.
L'azienda è particolarmente attenta 
alla salute e alla sicurezza dei lavoratori 
sia attraverso la pianificazione della 
formazione obbligatoria prevista dal Dlgs. 
81/08 che attraverso la costante presenza 
del RSPP per la formazione continua negli 
ambienti di lavoro. 

Goal 8

Saranno pianificate iniziative a beneficio 
dei dipendenti per favorire la conciliazione 
vita-lavoro e sarà valutata l’opportunità di 
promuovere un programma di promozione 
della salute.

0 
Numero di infortuni

68 
 dipendenti

10 
Ore medie di formazione per 

dipendente

SOCIALE 
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Goal 17

La società è fortemente legata al suo territorio e contribuisce a 
sostenere diversi progetti sociali e non solo.

Carandini ha dato un contribuito con più di 500 prodotti a supporto di alcune iniziative 
all’interno di eventi locali nella provincia di Modena.
Carandini ha inoltre aperto le porte del nuovo stabilimento in occasione di Acetaie Aperte con 
l’obiettivo di portare appassionati, food lovers e non solo, a conoscere i segreti dell’oro nero 
proprio là dove nasce.
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Acetificio Carandini Emilio S.p.A.
Via per Formigine 54/A, 41051 Castelnuovo Rangone (MO) Italia

Tel. +39 059 535320 • Fax +39 059 536306
www.carandini.it • info@carandini.it

           @carandiniofficial


